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1. El concurso tiene por objetivo incentivar y premiar los conocimientos y habilidades de los pasteleros artesanos en materia de elaboracion del panettone,
reconociendo asi la profesion y la calidad de la pasteleria artesana del pais.

2. El concurso esta organizado por la Escuela de Pasteleria del Gremio de Barcelona y se celebra el martes 19 de octubre de 2021, de 10.30h a
14h en el marco del Gastronomic Forum Barcelona (Recinto de la Fira de Montjuic. Av. Reina Maria Cristina, s/n 08004 Barcelona).

3. Pueden participar todas las pastelerias, panaderias y otros establecimientos de elaboracion de pasteleria de Espafia. Sera imprescindible disponer de un
punto de venta al publico para poder participar y no se admitiran candidaturas de particulares que no cumplan este requisito, ni la participacion de una o
distintas sucursales de un mismo establecimiento.

4. El establecimiento participante debera hacer llegar un total de 2 panettones de elaboracion propia, con corona de glasa.

5. Cada panettone debera tener un peso total entre 1050g y 1150g en un molde estilo rigido alto.

6. Eltipo de panettone que se presenta a concurso debe ser de chocolate negro o con leche (minimo 40% de cacao).

7. Deberan presentarse correctamente embalados en una bolsa y sin elementos identificativos. La empresa Cart Service pondra a disposicion de los
participantes los moldes, (formato rigido alto), bolsas y cierres. Posteriormente, la organizacion los guardara en una caja anonima igual para todos los
participantes y les asignaran un nimero identificativo correlativo. Las personas de la Organizacion que se encargan de recibir las elaboraciones no
formaran, en ningln caso, parte del Jurado.

8. La Organizacion no facilitara en ningin caso la posibilidad de hacer la coccion de los panettones en las instalaciones de la Escuela.

9. La entrega de los panettones se hara en las instalaciones de la Escuela de Pasteleria del Gremio de Barcelona (plaza Pons i Clerc, 2, 08003 Barcelona)
el lunes 18 de octubre de 2021 de 10h a 14h y de 16h a 18h. El horario se cumplira de forma esfricta y no se admitira ningun participante fuera de
estos dos horarios. La organizacion hara entrega de un diploma de participacion.

10. El establecimiento participante debera entregar junto a sus panettones un sobre cerrado que indigue la referencia “I Concurso al Mejor Panettone
Artesano de Chocolate de Espaiia 2021", con sus datos (nombre comercial, direccién completa, autor, teléfono de contacto y correo electrénico) y la receta
cd?ﬁb elaboracidn, la cual debe contener los siguientes ingredientes y porcentajes:
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